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 オリザ油化株式会社（本社：愛知県一宮市、代表取締役：村井弘道、以下「オリザ油化」）は、こめ油製

造メーカーとして今年で創業 84 年を迎え、世界特許を取得した低温抽出法(NEM 法)や独自精製技術で

ある蒸留脱酸法(NRM 法)など世界に先駆けた製法により、SDGｓを意識したエコで高品質なこめ油を製

造・販売してきた。そして 12 月 1 日より「機能性表示食品 オリザの米油」（届出番号：I543）を先ずは同

社 EC サイトにて先行販売を開始する。(2 ページ目に商品概要を記載。) 

 この「機能性表示食品 オリザの米油」の最大の特徴は、パッケージに以下の生理活性機能が表記で

きる点である。「本品は、血中の中性脂肪や総コレステロールを低下させる機能が報告されている成分

を含みます。」これにより、より高いレベルでオリザの米油の健康機能をアピールでき、おいしさと共に優

れた植物油である事を啓蒙できる点にある。 

一方、EC サイトはオリザ油化が展開する「業務用向けオンラインショッピングサイト」である。開設から

3 年半が経過し、手軽に 1 箱からクレジットカード決済で購入できる簡便さもあり、登録者数を順調に伸

ばし続けている。近年、どの小売店でも米油を目にすることができ、手に触れる機会が増えた。おいしい

健康油としての米油の認知は益々高まる中、科学的根拠が示された「機能性表示食品 オリザの米油」

の商品開発に至った。 

飲食店様でも”「機能性表示食品 オリザの米油」を使用しています”と PR することができ、他店との差

別化を図ることができる。尚、関与成分は従来より含まれている成分なので味・風味は一般的な米油と

変わらず、加熱用途でも問題なくご使用頂ける。 

今後は各小売店での展開に向け、拡販活動を積極的に行っていく。さらに、機能性表示食品について

経験豊富であるオリザ油化は、各小売店 PB 商品開発の企画から消費者庁への申請サポートまでワン

ストップでサービスを展開していく予定である。 

＜EC サイトはこちらから：https://oryzakomeabura.shop/＞ 

  

 

 

 

 

 

 

 

機能性表⽰⾷品オリザの⽶油 12 ⽉ 1 ⽇より先⾏販売！  
―先ずは、⾃社の業務⽤向けオンラインショッピングサイトにて― 

②総コレステロール！ 
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【商品概要】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品名 機能性表示食品 オリザの米油 

規格 600g/本×12 本/箱 （1 箱から配送可能） 

表示しようとする機能性 本品は、血中の中性脂肪や総コレステロールを低下させる 

機能が報告されている成分を含みます。 

関与成分 γオリザノール 

1 日摂取目安量 大さじ１杯（14 g） 

※γオリザノールとして 22.3 mg/日 

 


